Da Avellino a Napoli
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O Munaciello - Maccaro WWW. eatandsleep.it

MON TESOLE’

VINI &« SPUMANTI

CANTINE IN MONTEFUSCO
AVELLINO

www.montesole.it

H Pizzeria Erreclub’s

Vicolo Chiesa Conservatorio 28/30

83100 Avellino

Tel. 0825 783336

Cell. 339 4760459

Palmiro e Giovanna vi invitano nel loro bel
locale con tavoli anche nel vicolo pedonale.
Nel menu ben 50 variazioni sul tema
pizza con in primo piano la Palmiro con
pomodorini, provola, porcini e salsiccia
aromatizzata con olio al tartufo bianco.
Ottime anche le focacce con verdure e
formaggi: da non perdere quella bianca con
.~ fagioli alla messicana.

www.lenutascuotio.i

Torrefazione Campana
Corso Vittorio Emanuele III, 194
80058 Torre Annunziata (Na)- Italy
tel./fax 0818611590 - campana.torrefazione@gmail.com
é www.campanacaffe.it (sito in allestimento)

Artigiani del caffé con esperienza pluriennale

produciamo, utilizzando ben sette grani monorigini,

c/j nA r{)c//'g_ﬂ H/j miscele di alta qualit;.é a tostatura lenta, molto

\ aromatiche, che proponiamo peraltro in eleganti

cﬂg@, confezioni-regalo, anche personalizzate. Forniamo il

nostro prodotto a clienti che volessero apporvi un

proprio marchio. Trattiamo caffé verde, noto per le sue
proprieta dimagranti.

H Pasticceria Artigianale Cuomo

Via Castellammare

80054 Gragnano (NA)

Tel. 081 8012370
pasticceriacuomo@gmail.com
www.pasticceriaartigianalecuomo.it
Gennaro Cuomo coltiva I'arte della
pasticceria fresca e secca da cinquant’anni,
mezzo secolo di bonta assoluta basata su
antiche ricette di famiglia. Maniacale nella
scelta delle migliori materie prime, sapra
sedurvi con i suoi superbi pasticcetti,
capolavori di friabilissima pasta frolla
ripiena di crema pasticcera ed amarena...

la’O Munaciello M

trattoria e pizzerda antica trattedia e pizzetia
Piazza del Gesu Nuovo, 26/27 - 80134 Napoli Via Pietro Colletta 45/59 - 80139 Napoli
Tel. 081 5521144 Tel. 081 19573199
munaciellogesu@gmail.com maccaro.colletta@gmail.com
www.omunaciello.it www.maccaro.net

Lungo Spaccanapoli queste due ottime pizzerie esaltano la tradizione partenopea dando vita
con fantasia a trenta diverse pizze ognuna battezzata con il nome di un vicolo napoletano o
con i nomignoli ed i proverbi della tradizione popolare.

Buona la birra e la selezione dei vini Campani e la scelta dei prodotti D.O.P. ed I.G.P.






